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Природные ландшафты Крыма многим напоминают Грузию: те же 
величественные горы, ослепительные брызги солнца, богатый 

растительный мир. Члены общины поддерживают тесные связи с 
исторической родиной. Но и любовь к крымской земле всегда будет жить 

в их сердце. Грузинам свойственны широкое гостеприимство, 
неиссякаемый оптимизм, общительность, умение одинаково увлеченно 

работать и отдыхать. Именно эти качества сближают представителей 
грузинского народа и членов их семей, проживающих на территории 

полуострова.

Крым Грузия



Сыны Грузии доблестно сражались за Крым в годы Великой отечественной 
войны. Из 700 тыс. грузинских воинов половина погибла на полях сражения, а это 

пятая часть населения довоенной Грузии.
В 1991 году в селе Глазовка был установлен памятник воинам грузинской 

дивизии, которые погибли в боях за Керчь в годы Великой Отечественной войны. 
В составе этой дивизии воевали люди многих национальностей, но более 

половины из них были сыновьями Грузии. Родственники погибших изъявили 
желание внести посильную лепту в изготовление этого памятника.



Основателем крымского виноделия по праву считается князь Лев Голицын, 
который учился азам виноделия у губернатора Керчи Херхеулидзе. Его дочь Нино

становится гражданской женой Л.Голицина, и родила ему четырех дочерей. В 
своем имении Новый Свет в Крыму, в царском имении Абрау-Дюрсо на 

Черноморском побережье Кавказа и на Южном берегу Крыма он положил 
начало российскому виноделию. Искусные специалисты Грузии немало сделали 

для развития виноделия в Крыму. Многие из них поселились на полуострове 
навсегда. Внучка Льва Голицина и Нино Херхеулидзе - Татьяна Трубецкая вышла 
замуж за грузинского винодела Глонти, который много лет трудился на совхоз-

заводе "Судак" уже в годы советской власти.





Виды народных мужских костюмов
Мужская одежда "чакура". Бархатная куртка украшена 

золотой крученой тесьмой и кантом. Ахалухи (сорочка) из 
атласа. Головной убор -папанаки-расшит золотом. Кушак 

узорчатый. Поверх кушака широкий кожаный пояс, за 
который затыкается огнестрельное и холодное оружие. На 

поясе также кожаный кошелек и кожаная пороховница. 
Брюки заправлены в кожаные сапоги.

Мужское пальто зимнее. Шерстяная чоха с каракулевым 
воротником-стойкой, двойным витым кантом и петлями для 

пуговиц из тесемок. Нижняя чоха из шерсти. Ахалухи
(сорочка) из полотна или шелка с стоячим воротником. 

Серебряный пояс, кожаные сапоги.
Мужская свадебная одежда. Белый ахалухи (сорочка) с 
воротником стойкой из шелка. Белая чоха из тончайшей 

шерсти с атласной подкладкой. Серебряный пояс. Черные 
кожаные сапоги.



Чакура

Мужское пальто зимнее

Мужская свадебная одежда



Виды народных женских костюмов
Традиционное женское платье. Рукава с разрезами. 

Головной убор расшит жемчугом и гладью. Кушак с ручной 
вышивкой с традиционными грузинскими орнаментами. 

Серебряные украшения, серебряный пояс и застежки.
Традиционное женское платье. Платье расшито орнаментом 

и украшено тесьмой. Ахалухи (сорочка) с пуговицами. 
Головной убор - мандили - из газа, призван был покрывать 

голову и платье женщины, защищая от пыли и солнца .
Традиционное женское платье. Бархатные вставки на груди 

и кушаке расшиты золотом. Головной убор чихти-копи из 
бархата и расшит золотом, крепится поверх короткой белой 

кружевной накидки-мандили.
Грузинское свадебное женское платье. Атласное платье с 

расшитой атласной вставкой на груди, с разрезными 
рукавами. Розовый бархатный кушак расшит жемчугом. 
Головной убор - мандили - из белого газа, из украшений 

жемчужная нитка обрамляющая лицо и ожерелье.



Традиционное 
женское платье

Традиционное 
женское платье

Традиционное 
женское платье



Свадебное женское 
платье



Национальная грузинская кухня
Грузинская национальная кухня очень разнообразна. Основу 

традиционного питания грузин составляли молочные и растительные 
продукты, хлеб. 

Основной пищей у грузин является гоми — крутая каша, которую делают 
из грубо молотой кукурузной муки (в старину — из мелкого проса). Гоми 

едят горячим, реже — холодным. На горку, положенную на тарелку, 
кладут маленькие кусочки сыра, которые тают в очень горячей каше.

Одно из самых вкусных и популярных блюд — сациви . Небольшие куски 
птицы — индейки, курицы или дичи — отваривают и жарят. Отдельно 
готовят соус из бульона с толченой смесью грецких орехов, чеснока, 

перца и пряных трав. Готовую птицу заливают горячим соусом и дают 
остыть.

С хлебом и с кукурузными лепешками едят грузинское блюдо лобио . 
Предварительно замоченную фасоль отварить, процедить, заправить 

пассированным репчатым луком, протертыми орехами, уксусом, мелко 
рубленой зеленью, перцем и солью по вкусу.



Гоми

СацивиЛобио

Пхали



Национальная грузинская кухня
Из капусты, листьев свеклы, лука-порея, шпината, щавеля и молодых побегов 
дикорастущих трав делают своего рода овощные паштеты — пхали . В них по 
вкусу добавляют пряности, лук, чеснок, зерна граната, толченые орехи. Очень 

хороши грузинские соления и квашения — из капусты, окрашенной соком ягод и 
свеклы в ярко-красный цвет, зеленого перца, фаршированных помидоров и 

баклажан.
Из мяса — говядины, баранины, а чаще всего из свинины — делают шашлыки . 

Очень популярны у грузин пирожки с сыром — хачапури .
Типичные грузинские мясные блюда — чахохбили и чихиртма . 

Для чахохбили мелко нарезанную птицу тушат в масле с большим количеством 
лука, с помидорами и перцем.

Чихиртма — это разновидность куриного супа, заправленного яичными 
желтками, мукой, зеленью и уксусом. В супы также кладут фасоль, кислые плоды, 

кизил.
Варят крупные пельмени хинкали, полные фарша со специями и мясного сока.

Подливы готовят из дикой сливы, барбариса, помидоров, граната, толченого 
чеснока. В наши дни широкое распространение получила приправа аджика –

сочный красный перец, растертый с солью, чесноком и пряной зеленью.
Сладости, помимо разных видов варенья, делают в основном из виноградного 
сока. Его уваривают до густоты патоки, добавляют муку. Макая многократно в 

такой горячий сок нитку с нанизанными на нее орехами или изюмом, получают 
сладкие колбаски, которые называют чурчхелы .



Хачапури Чахохбили

Чихиртма Хинкали





Застолье
Грузинское застолье называется супра (от слова “сапари” – скатерть) и 
является пиршеством с национальной кухней и вином, произнесением 

тостов и полифоническими песнями.



Новый год или “Ахали цели” встречают в ночь с тридцать первого 
декабря на первое января. Конечно же это богатое застолье с изобилием 
вина и множеством блюд, главное из которых – Сациви, а что бы жизнь в 

новом году была сладкой на столе обязательно должны быть гозинаки
(обжаренные грецкие орехи в меде). На праздничный стол непременно 

ставят новогоднее дерево – чичилаки, сделанное вручную из веток 
орешника и украшенное конфетами. После праздников чичилаки

сжигают и развевают пепел по ветру. Естьу Грузин и свой Дед Мороз –
зовут его “Товлис бабуа” (Снежный дедушка). В своем мешке с 

бубенчиками он приносит в подарок сладости – чурчхелу, гозинаки и 
чири (сухофрукты). 



Алило
Алило (от слова “аллилуия”) – рождественские песнопения.

Шествие Алило начинается после рождественского богослужения и возглавляют 
его представители духовенства, с ними идут ряженые, изображающие 

евангельские персонажи, а за ними миряне. В корзины собирают пожертвования 
– конфеты, одежду и игрушки, которые затем передают для детей-сирот.



Хоруми Танцы.              
Картули
Ачарули
К сожалению, в мире эти танцы известны не так широко, как хотелось бы, 
но тот, кто их видел, не забудет это потрясающее зрелище никогда. 
Грузинские танцы сложны и очень разнообразны. Каждый танец имеет 
свои собственные приёмы и особенности, которые никогда не будут 
повторяться в другом танце. Самый известный танец – это «Картули» . 
Это невероятно красивое зрелище, которое стоит обязательно увидеть 
своими глазами. Танцуют этот танец двое – мужчина и женщина. Не 
менее популярен и другой чисто мужской танец под 
названием «Хоруми» . Это военный танец, который одновременно 
танцуют сразу до 40 мужчин. Танец связан с военной жизнью и выражает 
всю смелость и отвагу этой страны. И, конечно, в самом конце этого 
великолепного действа танцоры празднуют самую настоящую победу. И, 
наконец, танец под названием «Ачарули» . Это очень лёгкий по своему 
настроению танец, который исполняют одновременно мужчины и 
женщины. 



Хоруми

Каратули Ачарули


